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Su SpICkowvl pestovatelia rajCin
Rajciny uZ nie st sezonnou, ale celoro¢nou zeleninou. Pravda, vicsina preddvanych
cervenych plodov pochddza zo zahranicia. Situdcia sa v§ak pozvolna menf v prospech
slovenskych doddvatelov. Rajciny pestujii aj tam, kde by to spotrebitelia necakali. Napriklad

v Kamenicanoch pri llave. ,,Ide o najmodernejsi sklenik na Slovensku, ktory zamestndva 40
ludi,” hovori Jifi Stodilka, riaditel spolo¢nosti NWT Greenhouse, ktord je siicastou zlinskej

technologickej skupiny NWT.

»Co vas priviedlo k pestovaniu zele-
niny na Slovensko, tobéz ked' vasou
doménou je podnikanie v IT techno-
l6giach?

Diverzifikédcia podnikatelskych ¢innos-
ti. Na Slovensko je to zo Zlina na skok.
V okrese Ilava sme mali postavenu bioply-
novu stanicu a premyslali sme, ako by sme
efektivne vyuzili teplo, ktoré produkuje.
Uvazovali sme o tradi¢nych aktivitach ako
susiaren mlieka alebo dreva, 3tiepky. Po-
tom ktosi prisiel s napadom skasit v rdmci
organického rastu firmy sklenikové pes-
tovanie raj¢in. Usudili sme, ze ak chceme
podnikat v zeleninarstve, musime sa
poucit od najlepsich. A tak sme isli do Ho-
landska, ktoré je svetovou sklenikovou
zeleninarskou jednotkou.

»Cim vas najviac in$pirovali Holan-
dania?

Nadchli ndas mimoriadnou efektivnostou
svojho polnohospodarstva. Pracovna
sila je v Holandsku velmi drahd, naklady
na dopravu zeleniny nemalé, dotacie
prekvapujico nevysoké a predsa su naj-
efektivnejsi na svete. Povedali sme si, ze
ked dosiahneme holandsku efektivnost
a skombinujeme ju s aktualnym trendom
local for local - teda vyrobou lokainych
potravin pre najblizsi region, uspejeme.

P Na ¢om ste postavili svoj plan?

Na tom, Ze na Slovensku najdeme 3ikov-
nych fudi, ktori nebudu taki drahi ako
v Holandsku. Vdaka bioplynovej stanici
sme mali lacnejsie energie a trufli sme si
rozbehnut podnik aj bez dotécii. Nemylili
sme sa: sme na trhu a nase raj¢iny sa mi-
Maju jedna radost.

PPostavili ste trojhektarovy skienik.
To bola na zaciatok odvazne velka
experimentalna plocha. Alebo nie?
Ani nie, ak sme mali maximélne vyuzit
energie z bioplynky. Okrem toho, v Ho-
landsku pestovatelia, ktori mali skleniky
na ploche mensej ako 5-10 hektarov, uz

Jiff Stoddlka, riaditel spolocnosti NWT
Greenhouse

skoncili. Nevydrzali enormny konkurené-
ny tlak. Vedeli sme, Ze s presklenou plo-
chou len jeden hektar neuspejeme. Preto
sme od5tartovali z troch hektarov.

»Mali ste dost volnych penazi, aby
ste mohli postavit supermoderné
sklenikové hospodarstvo, alebo ste si
pomohli tiverom?

Urlite by nam bola pomohla dotécia,
ale v tzv. subjektivnej ¢asti hodnotenia
nam platobna agentdra dala len 17 bo-
dov z 32 moznych. Podpora ndm unikla
o dva body. Neodradilo nas to. Nasli sme
komeréna banku, ktord mala skésenosti
s financovanim sklenikovych hospodar-
stiev a doplnila nase 30-percentné zdroje
o potrebné peniaze.

P Peniaze zarabaju vtedy, ked sa
spravne investuji. Co je klGéové pri
sklenikovej investicii?

Rychlost, ¢as, vyber spravnych technolégii.
Sklenik sme postavili v roku 2014. Stavili

sme na Best Available Technologies - teda
najlepsie dostupné technolégie. Ako prvi
na Slovensku dokazeme pestovat rajciny
12 mesiacov v roku. VyuZili sme 3pecial-
ne fotovoltické skla, ktoré maju asi o 5-6
percent vyssiu priepustnost svetla. Cim
viacej svetla je v skleniku, tym lepsie fun-
guje fotosyntéza a samotna prevadzka je
ekologickejsia. Nielenze spolu vyuzivame
elektrinu a teplo z bioplynovej stanice, ale
este aj spaliny - CO, pouzivame pre pod-
poru rastu rajciakov. TakZe to je dalsi efekt
z hladiska redukcie sklenikovych plynov.

P Kedy ste zobrali prvi drodu rajéin?
Na zatiatku janudra 2015. Vdaka $pecial-
nym skldm a pestovatelskymi svetlam
dozrievali rajciny v case, ked' ich nik iny
na Slovensku nemal. Bolo pre nas jedno-
duché dohodniit sa s retazcami, konku-
rencia totiz ¢akala na dlhsie jarné svetlo.
PNova technolégia vas posunula
vpred. Ako to funguje?

Normainy pestovatelsky cyklus v skleniku
sa zacina v decembri, ked' sa vysadia mladé
rastliny. Tie potom rodia od marca do konca
novembra. Prisvetfovanim sme dosiahli ce-
loro¢nu produkciu. Sadenice pridu do skle-
nika v auguste a rodia az do jula.

PDnes je spotrebitel ¢oraz naroénejsi
na kvalitu. Aké odrody rajéin pestu-
jete?

Chceli sme ponudknut nie¢o iné, nez sa
obvykle predava. Nasou ambiciou bolo
a je robit slovenski zeleninu v top kva-
lite. Pri vybere odroéd sme polozili déraz
na chut. V Holandsku sme stravili vela ¢asu
porovnavanim odréd. Nasledne sme uro-
bili degustacie raj¢in v Prahe, na ktoré sme
pozvali $éfkucharov velkych hotelov, res-
tauracii a obchodnikov, ktori nakupuju pre
gastrosegment. Tak sme dospeli k tomu,
¢o chuti naro¢nym spotrebitelom a pustili
sa do pestovania odrdd, ktoré tvoria vrchol
kvality overeny ¢eskymi a slovenskymi chu-
tovymi bunkami.
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pAky je rozdiel medzi holandskym,
slovenskym, $panielskym sklenikom?
Pesmvatelia daleko od Slovenska musia
rajciny sbierat este nezrelé, zelené. To sa
tyka najmé Spanielska a Maroka, kde sa
estuje v pomerne primitivnych podmien-
kach a hlavnym kritériom je o najvacsia
Groda vynos. Ich vyhodou je teplo a svetlo,
nevyhodou vzdialenost od slovenskych
sakaznikov. Holandania, najvacsi svetovi
exportér, idu cestou 3$pickovych techno-
|6gii a intenzivneho polhohospodarstva.
Nemaju najlepsie prirodné podmienky, ale
vyhrévajl] efektivitou, kvalitnymi odrodami
a produktivitou. Samozrejme rozlisuju, pre
ktory trh produkuju.
P Teda ind produkcia ide na holandsky
a ind na rozne zahranicné trhy?
Presne tak. Raj¢iny dodavaju celoro¢ne na-
priklad do Skandinavie, Anglicka, Nemecka,
kde trh nie je pokryty uplne domacou
produkciou. Ale ked' sa pozriete, ¢o sa vozi
z Holandska na Slovensko, su to odrody
zamerané prednostne na vynosy a retazce
tieto raj¢iny preferuju.
» Co odporuéate spotrebitelom pri
vybere rajcin?
Nech sa spolahnu na svoju chut. Odporu-
¢am kupit si pri jednom nékupe rézne rajci-
ny od réznych producentov. Ur¢ite si ndjdu

svoju odrodu. Chut je subjektivna, vyber
treba nechat na kazdého kupujticeho.
P>Ste trojhektarovy pestovatel, ¢o nie
je stale dost velky partner pre obchod-
né retazce. NeuvazZujete o zdruZeni
viacerych pestovatelov do vacsej od-
bytovej organizacie?

Uz sme vytvorili odbytové zdruzenie Ovo-
zela s cieflom zdruzit ¢o najviac slovenskych
pestovatefov, ktori sa chcl sustredovat
na kvalitu. Chceme, aby zna¢ka Ovozela
symbolizovala kvalitnu slovensku zeleninu.
Ako zdruzenie mienime pondkat rozmani-
tu produkciu, nielen rajc¢iny. Chceme aby
odbytovd organizacia vytvérala verejnu
mienku a pripominala spotrebitelom, ze
ked'si kiipia zahrani¢ny vyrobok, podporili
zamestnanost v zahranici, ked slovensky,
tak viestranne pomohli svojej krajine, ktora
zamestnava viac ludi, profituje z odvodov.
A pomohli aj svojmu zdraviu. Jedia chutnu
Cerstvu zeleninu.

P Koho ste ziskali do zdruZenia?
Napriklad banikov z Novak, ktori pestuju
raj¢iny a maju aj rybiu farmu, komérnan-
skych pestovatelov redkoviek , zeleninédrov
zVelkych Zlieviec.

P> Aké st vase dalsie plany?
Rozbiehame nejaké projekty v Cesku, lebo
tam na rozdiel od Slovenska nie su prak-

O chuti, ale aj vynose raj¢in rozhoduje odroda.

ticky ziadne moderné sklenikové hos-
podarstva. A niekolko projektov mame
rozpracovanych aj pre Slovensko.

Text a foto: Jozef Sedlak
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Produk¢ni skleniky na klic

Nabizime vystavbu produk¢nich sklenikl pro péstovani
zeleniny, ovoce a kvétin od Uvodni studie az po zajisténi
odbytu produkce a servisu.
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